
表示価格は全て税込価格です。

<ご注文をいただいてから一つずつ丁寧に焼き上げる為、ご提供まで20分ほどいただきます>

オリジナルの濃厚たまごソースに
じっくりとたっぷり染み込ませました。
外はカリッと香ばしく、中はトロふわっと
卵とミルクの自然なやさしい味わいをぜひ。

フレンチ トーストFrench Toast

クラシックトースト
キャラメルハニーバターにお好みで
ヨーグルトホイップ、メープルと合わせてどうぞ。

950
Classic Toast

Coffee・Teaとご一緒に
フレンチトーストを

シナモンアップル
ローストしたりんごとバニラアイスを添えた
シナモン香るアップルパイスタイル。

1,200
Cinnamon Apple

ダブルベリーと
マンゴーのソース
ストロベリー・ブルーベリー・マンゴーをはちみつで
キャラメリゼして贅沢なソースに仕上げました。

1,300

Double Berries and Mango Sauce

•オーガニックコーヒー
　Hot / Iced

•ブラッドオレンジジュース

下記ドリンクより
お1つお選びくださいDrink Set

•オーガニックティー
　Hot / Iced

•りんごジュース•アイスハーブティー
オーガニックデトックス

 +350
•カフェラテ

•フルーツ＆ベジタブルの
 メニューよりお好きなスムージー

下記ドリンクより
お1つお選びください

•カフェモカ

•スペシャルのメニューより
お好きなドリンク

Growers Set  +550ドリンク
セット

グロワーズ
セット



〈全品十六 穀 米付き〉
具材に合わせたスパイスをオリジナルブレンド！！

　風味豊かに仕上げました。GROWERS CAFEスタイルのスープカレーをお楽しみください。

表示価格は全て税込価格です。

スープカレーSoup Curry

札幌風味和風だし

骨付きチキンのスープカレー
ハーブやスパイスでじっくりマリネした骨付きチキンをゆっくりと
ホロホロに蒸し煮にしました。 スープは和出汁と鶏ベース、厳選された
８種のスパイスでチキン・野菜と合うように仕上げました。

1,300
パリッとジューシーな

フランクフルトのスープカレー
カリッと焼き上げた旨味たっぷりのフランクフルトを使用した
ボリューム満点のスープカレー。フランクフルトに合うようにポークベース
のスープを使用しています。

1,300

・ゆでたまご 150

・チーズ 350

・サイドサラダ 350

・十六穀米大盛 +200

ホロッとやわらか

ポーク角煮のスープカレー
口の中でホロッととろける美味しさの豚の角煮を贅沢にのせたカレー。
ポークベースのスープに11種のスパイスで、香り・味わい・奥深さを
プラスし、絶品のカレーに仕上げました。

1,300
かぼちゃとココナッツでまろやかに

鶏ひき肉のかぼちゃココナッツスープカレー
本場のココナッツスープカレーをどうぞ。
ココナッツをはじめ、カボチャやナンプラー、数種類のスパイスで
優しい味わいに仕上げました。

最高ランクのお米マイスターがブレンドした十六穀米です

スープカレーにチーズやゆでたまごをくわえることで
また普段とは違う味わいが楽しめます。

1,350

ピリッと爽やかな辛口

ソフトシュリンプのタイ風レッドスープカレー
やわらかく丸ごと食べられる海老を使用しているので頭から尻尾まで
まるごと楽しめます。 スープにも海老の殻やみそを使用し
海老の旨味をしっかり感じられるタイ風カレーです。

1,400

Topping&Side 


